Moos-Cupcakes *°°° 590 ¢

mit frischen Erdbeeren

Yebackene Banane **°°*°

serviert mit Vanilleeiskrem und Nuss-Crunch

Quark-Nocken *®®

mit Himbeer-Dip

@ Gilutenhaltige Getreide

@ Eier- und Eiererzeugnisse

@ S5oja und Sojaerzeugnisse

@ Milch- und Milcherzeugnisse

O schalenfrichte und Schalenfreuchterzeugnisse

Deklarationspflichtige
Zusatz- sowie Inhaltsstoffe:

1 Natriumnitrat E251

2 Alkoholhaltig I &
HOTEL™" ‘

2Waldesrul)

Weitere Schnutzel - Jernune
20.03. /03.04. /17.04. /01.05. / 15.05. / 29.05.2024

Win bitten unbedingt wm vorherige Jischreservierung unter
TJel.: 037367-3090 oder Home: www. hotel-waldesruh.ou

HOTEL™ ﬁ‘
Waldesrul)

Familic Nicschalk und das gesamte WaldesruhJeam
bedanken sich fiin 9hren Besuch und Prouen sich auf) ein Wiedersohen




Quppe & Voraperse

Hlare Rindfleischbouillon ®

mit buntem Gemiise, Rindfleisch und frischen Kréutern

4 kloine Camembent-£cken gebacken *°°°

mit Preiselbeer-Hollandaise im Salatnest

Schnityoel-Bityel *°°

1 kleines Schweineschnitzel - belegt mit Gurken-Kartoffelsalat,

verfeinert mit gekochtem Ei, Koch-Schinken, saurer Gurke und Remouladensolie

Sciutyel-Parade
 Waldesruh-Schnitzel* ***°’

Schweineschnitzel - gefiillt mit Pesto, Tomate, Schinken und Kise

]me_S " .fg,ﬂj [ 1 ION]

Schweineschnitzel - gefiillt mit Senf, Waldpilzen und Schinken

mmﬂ _ gii ;!“ _ S:“””‘fg-aj *@@O]

2 grolle Scheiben Jagdwurst in Schnitzel-Panade gebraten
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Kalbsschnitzel aus der Oberschale
klassisch mit Zitronenscheibe und Sardellenring sowie Petersilie

Schueineschnitsal , Strindborg”  **®

Schweinesteak in einer Hiille aus Senf, Zwiebel und Ei gebraten

Schweineschnitzel , au four” ***°°

Schweineschnitzel mit Wiirzfleisch und Kése iiberbacken

Ueganes Fucchini-Schnitzel **°
Zucchinischeiben gefiillt mit Tomaten-Zwiebelragout,
gebacken in einer Sesam-Haferflocken-Kruste

Schweinsfilot-Schnitzel nach italienischer Grt **®°°

2 Schweinsmedaillons in einer Hiille aus Oliven, getrockneten Tomaten,
Parmesan und Ei gebraten

5,90 €

6.80 €

7,60 €

11,20 €

12,40 €

12,40 €

23,20 €

11,90 €

13,50 €

950 €

13,40 €

N
* Gern bereiten wir lhnen von diesen Gerichten auch kleine Portionen zu. lﬁﬂl A "‘ “I
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IDEY:

Schnitzel-Parade

Ungarisches Paprika-Schnitzel **° 9,60 ¢

Schweineschnitzel naturell in scharfer Paprika-Rahmsol3e serviert

Hamburger Schnitzel **°

Schnitzel vom Schweinsriicken, mit 2 Spiegeleiern serviert
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gefiillt mit Kohl, Sojasprossen, Paprika und Teriyaki-Sauce

}c--e “ 6w_ S ;‘ 'fg,Q{ *@00®0O

in der Cornflakes-Kruste gebraten

10,20 €

1520 €

N, 1060¢€

Fnoketton 3,00 €

Qasmuinreis 3,00 €
Hartoffelsalat 3,00 ¢

ofenwarm - mit griiner Gurke und frischem Dill

Frisches Baguette® 2,00 €

Wok-Yemiise 4,00 €

Kirschtomaten, Paprika, Zucchini,
Sojasprossen, Pilze

Yemischte Blattsalate 6,20 €

mit Hausdressing ®®

Schnitzol-Solion

0,50 €

TJomatensofBe *° 0,50€  FrdutorsoBe®®’
Gniine PPoffersoBe®®’ 0,80 €  Sauce Hollandaise*®* 2,50 €
BratensoBe ®’ 0,50 € Hnciutorbuttor © 2,00 €
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