
Schnitzel-KarteSchnitzel-Karte

Ab 20.März 2024 jeden 2. Mittwoch von 17-21 Uhr

Dessert

Weitere Schnitzel - Termine

Moos-Cupcakes
mit frischen Erdbeeren

Gebackene Banane
serviert mit Vanilleeiskrem und Nuss-Crunch

Quark-Nocken
mit Himbeer-Dip

5,90 �

6,20 �

5,60 �

20.03. / 03.04. / 17.04. / 01.05. / 15.05. / 29.05.2024

Wir bitten unbedingt um vorherige Tischreservierung unter

Tel.: 037367-3090 oder Home: www.hotel-waldesruh.eu

Familie Nieschalk und das gesamte Waldesruh-Team

bedanken sich für Ihren Besuch und freuen sich auf ein Wiedersehen

Deklarationspflichtige
Zusatz- sowie Inhaltsstoffe:

Glutenhaltige Getreide
Eier- und Eiererzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse
Milch- und Milcherzeugnisse
Schalenfrüchte und Schalenfreuchterzeugnisse

Natriumnitrat E251
Alkoholhaltig
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Suppe & Vorspeise

Klare Rindeischbouillon
mit buntem Gemüse, Rindfleisch und frischen Kräutern

„Waldesruh-Schnitzel“
Schweineschnitzel - gefüllt mit Pesto, Tomate, Schinken und Käse

Ungarisches Paprika-Schnitzel
Schweineschnitzel naturell in scharfer Paprika-Rahmsoße serviert

Hamburger Schnitzel
Schnitzel vom Schweinsrücken, mit 2 Spiegeleiern serviert

Förster-Schnitzel
Schweineschnitzel - gefüllt mit Senf, Waldpilzen und Schinken

5,90 �

11,20 �

9,60 �

10,20 �

12,40 �

4 kleine Camembert-Ecken gebacken
mit Preiselbeer-Hollandaise im Salatnest

6,80 �

Schnitzel-Bitzel
1 kleines Schweineschnitzel - belegt mit Gurken-Kartoffelsalat,
verfeinert mit gekochtem Ei, Koch-Schinken, saurer Gurke und Remouladensoße

7,60 �

Schnitzel-Parade

Schnitzel-Parade

Schnitzel-Beilagen

Schnitzel-Soßen

DDR - Jäger-Schnitzel
2 große Scheiben Jagdwurst in Schnitzel-Panade gebraten

Schweineschnitzel „Strindberg“
Schweinesteak in einer Hülle aus Senf, Zwiebel und Ei gebraten

12,40 �

11,90 �

Kalbsschnitzel
Kalbsschnitzel aus der Oberschale
klassisch mit Zitronenscheibe und Sardellenring sowie Petersilie

23,20 �

Schweineschnitzel „au four“
Schweineschnitzel mit Würzfleisch und Käse überbacken

13,50 �

Veganes Zucchini-Schnitzel
Zucchinischeiben gefüllt mit Tomaten-Zwiebelragout,
gebacken in einer Sesam-Haferflocken-Kruste

Schweinslet-Schnitzel nach italienischer Art
2 Schweinsmedaillons in einer Hülle aus Oliven, getrockneten Tomaten,
Parmesan und Ei gebraten

9,50 �

15,40 �

* Gern bereiten wir Ihnen von diesen Gerichten auch kleine Portionen zu.
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Asiatisch gefülltes Hühnerbrust-Schnitzel
gefüllt mit Kohl, Sojasprossen, Paprika und Teriyaki-Sauce

15,20 �1

Hähnchenbrust-Schnitzel
in der Cornflakes-Kruste gebraten

Erbsen-Gemüse

Misch-Gemüse

Brokkoli-Gemüse

Blumenkohl-Gemüse

Karotten-Gemüse

Wok-Gemüse
Kirschtomaten, Paprika, Zucchini,
Sojasprossen, Pilze

Gemischte Blattsalate
mit Hausdressing

Tomatensoße

Grüne Pfeffersoße

Bratensoße

Pommes

Bratkartoffeln

Petersilienkartoffeln

Kroketten

Jasminreis

Kartoffelsalat
ofenwarm - mit grüner Gurke und frischem Dill

Frisches Baguette

Kräutersoße

Sauce Hollandaise

Kräuterbutter

10,60 �

6,20 �
2,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

4,00 �

0,50 �

0,80 �

0,50 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

3,00 �

0,50 �

2,50 �

2,00 �
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