
Speisekarte

zur

Osterzeit

Hotel Waldesruh

Gastgeber Familie Nieschalk

Obervorwerk Nr. 1 - 09514 Pockau-Lengefeld

Tel. 037367-3090 / Mail hotel.w@ldesruh.eu

Home www.hotel-waldesruh.eu
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Heiße Liebe

2 Kugeln Vanilleeiskrem, heiße Himbeeren, Schlagsahne

9,20 €

Vati Eisbecher

Stracciatella- und Schokoladeneiskrem, Schlagsahne

Schokoraspel, Pfefferminzlikör im Waffelbecher

Opa Eisbecher

Schokoladen- und Vanilleeiskrem, frische Früchte,

Schlagsahne, Mokkalikör im Waffelbecher

10,10 €

10,80 €

2

2

Mutti Eisbecher

SaltedCaramel- und Vanilleeiskrem, Schlagsahne, Caramelsoße, Baileys im Waffelbecher

10,30 €2

Nussknacker

Haselnusseiskrem, Stracciatellaeiskrem, Schokoeiskrem

kandierte Walnüsse, Schokosoße, Schlagsahne

10,60 €

Oma Eisbecher

Erdbeer- und Vanilleeiskrem, frische Früchte,

Schlagsahne, Eierlikör im Waffelbecher

11,00 €2

Eiskaffee

Vanilleeiskrem, kalter Kaffee, Schlagsahne

6,60 €

Eiskaffee verkehrt

Vanilleeiskrem, heißer Kaffee, Schlagsahne

6,60 €

Frucht-Milch-Shake

von Heidelbeere, Himbeere, Erdbeere, Pfirsich

oder Waldmeister

7,20 €

Eis-Milch-Shake

jeweils von allen Eissorten möglich

7,60 €

Eis-Schokolade

Schokoladeneiskrem, Sahne und kalte Schokoladenmilch

8,30 €

2,50 €Portion Schlagsahne

alle Sorten

2,90 € je Kugel

Eissorten von Langnese

„Carte D`Or“

Bourbon-Vanille, Schokolade, Erdbeer, Haselnuss, Joghurt natur, Mangosorbet,

Erdbeersorbet, Himbeersorbet, Stracciatella, Weiße Nougat, Salted Caramel, 

Pistazie, Heidelbeer-Sahne, Bourbon-Vanille (vegan), Marshmallow, Apfelkuchen
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Würzfleisch

vom Geflügel, mit Champignons, dazu Toast

8,30 €

5,90 €Tomatensuppe

serviert mit Crème fraîche

6,50 €Knoblauch-Rahmsuppe

aus gebackenem Knoblauch, serviert mit knusprigen Croutons

7,90 €Erzgebirgische Schwammesupp

klare Pilzbouillon von Waldpilzen und frischen Kräutern

19,80 €Geschmorter Lamm-Topf

Griechischer Schmor-Topf-Klassiker zur Frühlingszeit

verfeinert mit orientalischen Gewürzen und Kräuter-Joghurt, dazu Baguette

8,40 €

Saisonaler kleiner Salat

mit Joghurt-Kräuter-Dressing oder

mit Joghurt-Kräuter-Dressing und gehobeltem Hirtenkäse 9,20 €

16,80 €

10,50 €

15,30 €

Salat mit Lammrücken

bunte Blattsalate mit gebratenem Lammrücken

dazu Haus-Dressing und Baguette

Gemüse-Spätzle

hausgemachte Spätzle mit gebratenem Frühlingsgemüse

und gehobeltem Feta-Käse

Waldpilzpfanne

gemischte Waldpilze mit frischen Wildkräutern

serviert mit hausgemachten Semmelknödeln

Vegan

Vegan

Vegetarisch

Vegetarisch

11,50 €Spinat-Pasta

Spaghetti in Chili-Knoblauch-Öl, verfeinert mit frischem Spinat

und getrockneten Tomaten, obenauf geröstete Pinienkerne

Vegetarisch 13,80 €Spargel-Risotto

klassisches italienisches Risotto mit Weißwein und Knoblauch

verfeinert mit frischem, grünem Spargel und gehobeltem Parmesan
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Hausgemachter Apfelstrudel

mit Vanillesoße

mit Vanilleeiskrem und Schlagsahne

mit Vanilleeiskrem, Vanillesoße und Schlagsahne

8,50 €

Crème brûlée

französische Vanillekrem mit Rohrzucker überflämmt,

serviert mit frischen Waldbeeren

10,70 €

Hausgemachte Beerenwaffel

frisch gebackene Bubble-Waffel mit Heidelbeeren, Brombeeren

und Himbeeren, serviert mit Vanilleeiskrem und Himbeersoße

11,50 €

9,20 €

10,60 €

Hausgemachte Waffel „Eistraum“

frisch gebackene Bubble-Waffel mit Schokoladen- und

Erdbeereiskrem, dazu Schlagsahne

12,30 €

8,50 €Eis-Palatschinken hausgemacht

gefüllt mit Vanilleeiskrem und Schokosoße

7,20 €Österliches Schicht-Dessert

Frisches Mango-Mousse mit Naturjoghurt und Schlagsahne

obenauf gebackene Hasenohren

8,10 €Beschwipstes Osterei

Vanille-Cognac-Eiskrem mit Milch und Sahne aufgeschlagen

verfeinert mit Pistazien-Eierlikör und Frühlings-Crunch

Deklarationspflichtige Zusatz-

sowie Inhaltsstoffe

1  Natriumnitrat E251

2  Alkoholhaltig

3  Natriummetabisulfit E223 

4  Carrageen E407

Deklarationspflichtige Allergene:

    Glutenhaltige Getreide

    Eier und Eiererzeugnisse

    Soja und Sojaerzeugnisse  

    Milch und Milcherzeugnisse

    Schalenfrüchte und Schalenfrucht-

    erzeugnisse

(* Gern bereiten wir Ihnen für diese Gerichte eine Seniorenportion zu.)
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Gebackenes Seelachsfilet

dazu Rotkohl und Kartoffelpüree

19,20 €

21,20 €Lachs & Pasta

in Butter gebratenes Filet vom Seelachs und Wildlachs

auf Brokkoli-Spagehtti und Curry-Rahmsoße

28,80 €Gebratenes Schollenfilet im Spargelbett

Schollenfilet auf gebratenem grünen Spargel

serviert mit Kartoffelpüree

13,90 €Hausgemachte Schweinskopfsülze

mit kräftiger Remouladensoße, dazu knusprige Bratkartoffeln

16,40 €Pastrami a-la-Waldesruh

im Kräutermantel hausgeräucherte Rinderbrust - saftig und zart,

kalt aufgeschnitten und auf einem Blattsalat-Bett serviert,

verfeinert mit Pesto und gehobeltem Parmesan

dazu Baguette
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Gebratene Kalbsleber

mit brauner Zwiebel und Kartoffelpüree

15,70 €

Schweinerückenschnitzel aus der Butterpfanne

serviert mit Blumenkohl-Brokkoli-Gemüse und Pommes Frites

19,60 €

Hähnchenbrustfilet aus der Pfanne

auf Paprika, Kirschtomaten und Zwiebellauchsoße,

serviert mit Jasminreis

20,90 €

Kräftiger Wildgulasch

mit Apfelrotkohl, Waldbeeren und Kartoffelklößen

21,40 €

Schweinerückensteak „au four“

mit Würzfleisch überbacken,

serviert mit Buttererbsen und gebackenen Kartoffelkroketten

24,80 €

Geschmorter Oster-Lammbraten

in Thymian-Knoblauchsoße

serviert mit Speckbohnen und Kartoffelklößen

25,60 €

Argentinisches Lady-Rumpsteak - 150g

medium gebraten - mit Kräuterbutter und Grillsoßen

serviert mit geschmorten Kirschtomaten

und gebackenen Kartoffelspalten

29,90 €

Argentinisches Mister-Rumpsteak - 300g

medium gebraten - mit Kräuterbutter und Grillsoßen

serviert mit geschmorten Kirschtomaten

und gebackenen Kartoffelspalten

49,90 €

15,20 €Käseplatte zum Wein

ab 17.00 Uhr bestellbar

verschiedene Käsespieße, mit Obst und pikant garniert,

dazu Baguette

(* Gern bereiten wir Ihnen für diese Gerichte eine Seniorenportion zu.)

(* Gern bereiten wir Ihnen für diese Gerichte eine Seniorenportion zu.)
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