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mit frischen Erdbeeren
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serviert mit Vanilleeiskrem und Nuss-Crunch

Welonen-Siippchen vegan ©°

erfrischende Wassermelone in Traumkombination

mit veganer Bourbon-Vanilleeiskrem

@ Gilutenhaltige Getreide

@ Eier- und Eiererzeugnisse

@ S5oja und Sojaerzeugnisse

@ Milch- und Milcherzeugnisse

O schalenfrichte und Schalenfreuchterzeugnisse

Deklarationspflichtige
Zusatz- sowie Inhaltsstoffe:
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Geriiucherte Forelle in einer cremigen Suppe, garniert mit Forellenkaviar

iucherlod

auf Blini mit Saurer Sahne serviert

Maljes~ Tatowr miti fenchel wid Jordudern o

mit frischem Dill verfeinert, auf gerostetem Baguette serviert

A M\&(;owdﬂa unw Sillbenkeleid, -
{frische Lachsforelle mit Wurzelgemiisen und Dillkartoffeln in der Alufolie gegart

mit Kartoffel-Sellerie-Pitree und glacierten Karotten

ol A

Hallbacher Bachsaiblings-Filet im Waldmeister-Sud gegart,
serviert mit gerdstetem griinen Spargel und Kurkuma-Reis

Miesmuschelnwnd Post

Frische Miesmuscheln mit Kirschtomaten, Lauch und frischem Knoblauch in Weifiwein geschwenkt,

serviert mit frischer Petersilie und Spaghetti

le . fﬂt 9; dnerin M Cese?

Tilapiafilet in Butter gebraten, mit Blumenkohl, Brokkolirdschen und Sauce Hollandaise
dazu Kriiuterkartoffeln

Fovelle

1ganze Hallbacher Regenbogen-Forelle
ofenwarm aus dem Rauchfang, serviert mit Sahnemeerrettich und Kartoffelsalat

> Fiir alle Nicht-Fischesser und Gemiisemuffel <

Schweineriickenschnitzel aus der Butterpfanne
serviert mit Ketchup & Mayonnaise, Pommes Frites und einem kleinen Beilagensalat
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Frische Brunnenkresse aus dem Born- und Heinzewald, serviert mit Schwarzbrot-Croutons

Scharfe Tomatensuppe vegon @

eine Paprika-Limetten-Salsa toppt die Tomaten-Suppe

Kohbrabi-IWélwen-Solat vegon ©

evfrischende Gegensiitze - knackige Rohkost mit gerosteten Mandeln
und einem cremig—ﬁfuchﬁgen Apfé[—Ba[samiko—DVessing

Verschiedene Blattsalate mit Himbeeer-Balsamiko-Olivensl-Dressing,

obenauf gerdsteter griiner Spargel und Kirschtomaten, serviert mit Baguette

@'(gevwoavw\/e%w-w vegan @00 2

Griiner Spargel, Strauchtomaten, Paprika und Tofu aus dem Backofen, mit Perlgraupen-Rissotto serviert
rische Gocchi vegetorisch @@
italienische Kartoﬁé[speziaﬁtéit, serviert mit Kivschtomaten—Ragout
. . . o
Rustikaler gmmmy\w@ vegon
serviert mit Suﬂkaﬁoﬂé[—]’ommes Frites und Basi[ikum—Tomatensoﬁe

\O&,g_xpwgm vg%m,«m 000 2

Griine Bandnudeln und gemischte Waldpilze mit frischem Knoblauch

Wm 00000 2

Mediterranes Schich’tgemﬂse mit Knoblauch, Zitronengras, Oliven und Kapeméipfe[n,
im Ofen mit Schafskise iiberbacken, serviert mit Kartoffelrostis

4,50 €

550 €

540 €

13,20 €

2,/0 €

15,40 €

14,70 €

18,70 €

16,80 €
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