Erzgebirgscher Schmaus

im Hotel Waldesruh in Lengefeld

giiltig ab 01.01.2024
AR
—dﬂﬂ-—L De Supp'n

Waldesruh |

Schwammebrieh (Kiare Pilzsuppe)

Vu dr Sau, vum Ochs, e weng Wilpert un e weng Fischzeich

* .. . .
Pokelflaasch in Brutteig (schinken in Grotteig)
*
Bornwaller He Ol,‘Zfd[[‘etf[daSCﬁ (saftige Steaks mit deftigen Beilagen)

* : , ‘
Arzgebirgscher Sonntig-Brotn vo O'thal (wildschweinkeulenbraten von Oberwiesenthal)

*Rotkohl und Waldpilze,
*Mini—i([id}, Kartoffelbdllchen und Petersilienkartoffeln

Hirsch mit Preiselbeerbrieh (Hirschsteaks mit einheimischer WaldfriichtesoRe)
Sau-Brotn vu Marien[iarg (eingelegter Schweinebraten mit deftigen Beilagen)
Arzgebirgsche Wiirschter vu Drebach (deftige, erzgebirgische Wurst aus Drebach)
Kaas6rattfn (verschiedene Ké&sesorten aus erzgebirgischen Molkereien)

Fohren aus dr Floha (geraucherte Forelle)
Teine—Leit—Tiscﬁass nou }lnna[iarg (ein Heringssalat, wie er in Annaberg gegessen wird)

% .
Dos kimmt ausn Ufn. wamantei

Dozu e weng Salat

Gemiise modern (Tomaten mit Frischkase gefillt
Schener bunt'r ﬂrc[dppe[sa[at (bunter Kartoffelsalat, nach einem alten Seiffner Rezept)
Spitzensalat (Chicoreesalat)
Saure Buunsalat (saurer Bohnensalat)
ﬁpp[-Tencﬁeﬁsa[at (Apfel-Fenchelsalat, besonders schmackhaft zur geréucherten Forelle)
a gemachtes Grienzeich mi Nussln un Preiselbeern (graner salat mit Haselnissen und Preiselbeeren)

Uner Bdck ha heit sei bastes Brut nur fer eich gebackn

Donoch fer de Siesqusch'n

Stiilpner Karl sei Leibgericht waldmeisterpudding)
Q{ute grietz mi ga[6er Brie (hausgemachte rote Beerengriitze mit VanillesoRe)

Biifett 48,00 € pro Person

Bis 10 Personen wird ein Mindermengenaufschlag von 13,00 € pro Person berechnet.



