Karibisches Bufett (2)

Gultig ab 01.01.2024

Kalte Vorspeisen

> GarnelenspieRe mit Knoblauch gebraten
an Thousand-Island-Dip <

> Gefliigelcocktail ,, Wild Curry “
mit Babyananas und Zuckerschoten <

> Meeresfriichtecocktail mit frischem Koriander
und Jalapenos-Chili <

> Marinierter Thunfischsalat mit Bambus- und Sojasprossen,
grinen und roten Bohnen <

> Poulardenbrustfilet im Sesammantel,
gefillt mit Krebsfleisch, auf Gemusecocktail <

> Marinierte Karotten mit Minze, Fenchelsalat,
reife Tomaten mit Salsa mariniert,
gebratene Paprikastreifen, Lauchsalat mit Sesamél angemacht,
dazu reichen wir Avocado- und Mangodressing <

Warme Hauptspeisen

> Kokossuppe mit rotem Curry und Ingwer <

> Schwarzer Heilbutt mit Orangen-Chilisauce,
dazu servieren wir Duftreis <

> Saftige Jungschweinskeule mit Nelken gespickt,
in Honig geschmort, an einem Siikartoffelauflauf <

> Gegrillte Chicken-Wings an Havanna-Sauce <

> |n Erdnuss6l gebratenes Gemiise mit Sojasprossen und Ananas <

Desserts und Kase

> Creme Brdlée mit Kokos und Zitronengras <

> Pina Colada-Creme mit karibischem Rum verfeinert <

> Schokoladencreme mit Chili und gewiirztem Orangengelee <

> |nternationales Kéasebrett <

Eine reichhaltige Auswahl an hausgebackenen Brot- und Brotchensorten
sowie Buttervariationen erganzen das Bufett.

Blfettpreis pro Person 76,80 €
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